
Herzlich willkommen in unserem Haus,welches sich seit 
über 100 Jahren im Familien-Besitz befindet.

Das älteste, familiengeführte Lokal in der Region hebt sich 
durch ihre traditionelle, regionale und saisonale Küche hervor.

MOIN
 bei uns in Nordfriesland.

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt
und einen guten Appetit. 

Inhaber: Annelie Rasch-Mathiesen
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Wat mit´n Löppel to eten

Tagessuppe 	 				       5,90
 
Husumer Krabbensuppe 			     8,90 

Een wink von uns

Halligbrot
Frische Nordseekrabben 
auf Vollkornbrot mit Spiegelei.	 Tagespreis 

 

Ohne Fleesch
Gemüseschnitzel    				                
auf Salatbett					              11,50

Knackiger Salatteller    				                
mit Mozzarella					        9,90

Gebackener Camembert 
mit Salat 	    					      11,50 

Kleiner Beilagensalat 			      4,90 

Ketchup • Mayonaise 				      0,80



Von Vehwark

Hausgemachtes Sauerfleisch
mit Bratkartoffeln 					     15,90 

Schnitzel „Wiener Art“
mit Pommes Frites 			           15,90 

Paprikaschnitzel
mit Pommes Frites 			           17,90 

Gebratenes Putensteak
mit grünen Bohnen, Bratkartoffeln und 
Hollandaise 					             21,50 

Rumpsteak
mit geschmorten Zwiebeln, Champignons
und Pommes Frites 			           26,90 

Fegetascher Steakplatte
Steak vom Rind, Schwein und Pute mit
geschmorten Zwiebeln, Champingons, 
Sauce Hollandaise und Pommes Frites 		
							               25,90 
Fegetascher Schlemmertopf
3 Schweinefilets auf geschmorten 
Zwiebeln, Champingons, Bratkartoffeln, 
Gemüsebeilage und Sauce Hollandaise 		
		          				            25,90 
Jägerschnitzel
mit Bratkartoffeln 
oder Pommes Frites 				     19,50 



Ut dat Netz in de Pann

Matjesteller
Zarte Matjes, aus eigener Herstellung 		
mit Bratkartoffeln und Apfelmarinade
							               16,90 

Rotbarschfilet
in Eihülle gebraten mit Bratkartoffeln
								         20,90 

„Halb und Halb“
gebratenes Schollen- und Rotbarsch Filet 
mit Bratkartoffeln 			          	  22,90 

Scholle
in der Pfanne gebraten mit Speck,
dazu Salzkartoffeln 			           23,90 

Schollenfilet gebraten
auf Blattspinat mit Salzkartoffeln 
und Hollandaise 				            24,90 

Gebratene Scholle mit Krabben 
garniert, dazu Bratkartoffeln     	        27,90 



Bannig groot !
Bauernfrühstück	 				  
frisch aus der Pfanne, mit Räucherschinken 
und Gewürzgurke 				     10,90 

Bannig goot !
Frische Nordseekrabben auf Rührei
mit Bratkartoffeln 	                      Tagespreis

Ut de Tonderaner Marsch !
Hiesige Wild-Spezialitäten 
im Wechsel und auf Anfrage.

Von ne Diek!
Zartes Lammlachs
mit Estragon Rahmsoße,
grünen Bohnen und Kroketten 		   28,90 

Flot un gau !
Currywurst mit Pommes Frites 	    9,90 

Wir kochen mit Herz und Hand
... und nicht vom Band.

„Gutes Essen braucht seine Zeit“

Guten Appetit
Aus organisatorischen Gründen stellen wir bei Umbestellung 
der Beilagen 1,00 € in Rechnung.


